14 LUX eten

OVERDE TONG

Harold Hamersma
opent een paar
Chardonnays die
bepaald geen party
poopers zijn.

Vergeet het vloeibaar hout

Erdreigteenzwarte bladzijde
geschreven te gaan wordeninhet
succesverhaal van desuccesvolste
witte wijn ter wereld: chardonnay.
Voorheteerstsinds jaren heeftde
druifconcurrentie teduchten. De
wijndrinker wil zijn wit tegenwoor-
diggraagfrisser, verkwikkenderen
krokanter. Datheeftheminde
armen gedreven van een andere
druif:sauvignonblanc. De nummer
één positieisin hetgeding. Contro-
leerik mijn databasedan tel ik dit
jaartussende 2.436 positief beoor-
deelde wijnen 260 chardonnaysen
240sauvignon blancs.
Hetjaardaarvoor wasdescore nog
310en 177 stuks.

IndeEngelseen Amerikaanse
wijnpersleesikdatookdaardenivel-
leringgaandeis. Watheeftchardon-
naymisdaan? Aanvankelijkniets.
Chardonnay,voorheteerstofficieel
genoemdrond1685enzijnnaam
dankendaanhetgelijknamige plaats-
jeindewijnstreekMacon,hadeen
beperkteactieradius.Dedruifwas
solistinwitteBourgogneeneen
belangrijkingrediéntvoor Champag-
ne.Endefaamvandezewijnenwasde
opmaattotwereldwijdeexploitatie.

Toen eind twintigste eeuw het
wereldwijdedrinkgedrag steeds
meer richting witte wijn bewoog,
was chardonnay deaangewezen
druifomindegroeiendevraagte
voorzien. Nietalleen omdatdeze
zichalhad bewezen. Maar ook

omdatchardonnay overal bleek te
groeien, onderalle condities rijpte,
ongevoelig was voor ziektes en ook
nogeens hoge opbrengsten garan-
deerde.Inmiddelsiserdan ook geen
wijnproducerendland meer waarde
druifnietstaataangeplant.
Wijndrinkershaddenin eerste
instantie geen klagen. Chardonnay
trakteerde hen op een ongekend
scalaaankleuren, geuren en smaken.
Van een bijna transparant witgroeni-
gekleur totcompact, honingkleurig
geel. Van eeningetogen geur van
gras, stroenonrijpeappeltjes toteen
overweldigend aroma van passie-
vrucht, kokos en mango. Vande
smaak vankoel, strak, mineraal en
delicaattoteen blockbuster vol per-
zik, aardbei, vanille, room, butter-
scotch en geroosterdeamandelen.
Op eenbepaald momentwas char-
donnay zelfs het synoniem voor wit-
tewijn.Datleiddeeenaantaljaren
geledentoteen tegenbeweging. Kri-
tischedrinkers probeerden die
wereldwijde dominantie aan dekaak
testellen metactiegroepenals ABC:
Anything But Chardonnay. Maar dat
bleek toch gefriemel in de marge.
Voor de wijnmakers betekende ABC
nogaltijd: Always Brings Cash.
Nulijkttochdekenteringdaar.En
nietindelaatste plaatsomdatchar-
donnay zich steeds vaker als party poo-
perontpopte. Wantlieve hemel, wat
hebikdeafgelopenjareneenstort-
vloed aan wonderlijk materiaal

geproefd. Schimmelazijn. Vloeibaar
hout. Combinaties daarvan. Of nog
erger. Ook van niet-professionele
liefhebbers hoordeik geklaag. Voor
mijn proefpanels zoek ik regelmatig
mensen. ,,Leuk, als we maar geen
chardonnay gaan proeven”, kreeg ik
diversekerentehoren.

Toch geefikop deregelmatigaan
mij gestelde vraag ‘watvind jijnude
lekkerste witte wijn ter wereld?’ nog
altijd alsantwoord: ,,Chardonnay.
Maar danwel debeste, uit Bour-
gogne.” Dathoeftniet meteenLe
Montrachetvan 500 euro per fles te
zijn. Alsik kijk wat mijn nieuwe
databasevullingal tebieden heeft,
trefik deronduit geniale superieure
Chiteaude Béru 2010: een onwaar-
schijnlijk goede biologische Chablis.
Aaneengeregen mineralenkralen.
Krakendekalklagen. Een mri-scan
vancitrusfruit. Vervliegende
rokerigheid.

Ookstuitik op Gravallon Lathui-
liere2011.Zelden een betereblanke
bio-Beaujolais geproefd. Een zeeaan
witte veldbloemen, witte vruchtjes,
hetochtendfris vanaandelijn
gedroogd witbeddengoed. Bij-
zonder, spiritueel ensappig.

Ditisde manier waarop deoer-
chardonnay—vanuitzijnoude,
vertrouwde geboortegrond —de
aanval op zijn koppositie kan
afslaan. Deze chardonnays kunnen
deinternationale copy catslaten zien
hoehetookal weer moet.

Chateau de Béru 2010
Chablis € 22,00
justaddwine.nl

Gravallon Lathuiliere 2011,
Beaujolais Blanc € 12,50
lesclos.nl




