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een keuken die 'onthult' niet 'verhult'
en beslist een bron van inspiratie en een geweldige Aimpuls
Lot cneativitedlt en inventiviteit is

BADHOTEL ZEERUST

Quarkes van Ufgordstraat 103
Noordwisk aan Zee
Zek. 01719-12723-14323



FEBRUARI
staat bif ons in het teken van het Lam
per couvert §. 65.--inkl. half fLesje wijn

menu

Le Fumé d'Agneau farnci a La Marmelade de Fraises des Bois
in edigen nokerif gerookte en gevulde Lamsbout

La Bowilliture d'Agneau au Pistou a La Fleur de Thym
een verwkkelifk Lamssoepje met ecen greepje Thym

Le Ris d'Agneau a La Truffe, a son Jus et en Fewilletage
Lamszwezernikjes vernscholen onden een croite van bladerdeeg

La Selle d'Agneau de Lait aux Chawmes du Printemps
7032 gebnraden zuiglam in een voornjaarsmantel
vergezeld van
Chateau Prieund-Lichine 1973, Margaux, 4°Gn.Cru Classé

Le Sonbet aux Fuuits de La Passion
huisgemaakte sonbet van de passievnuchtjes



CHEF ADRIAAN DE JONG
gebruikt steeds verse ingrediénten
volgt de selzoenen en experimenteent
veel, in de betekenis van créatieve speelsheid.
Chef 45 een Meesten in beeldschone, begelfeidende Lichte sauzen
Kooktijden wonden kont gehouden, groenten beetgaar
Vis blijgt noze op de graat.
Niet alleen omdat ze dan meen waardevolle bestanddelen behouden,
de Spifzen Lichter verteerbaarn maakt
maar ook omdat ze z& beter smaken
Het zifn de Maaltijden,
die de tong strnelen en de gezondheid niet schaden

ourmanab a z/eﬁus Lalion

gen succes Sinas /’m«n' 7977

van alles een beetje..en een beetfe van alles
de Tout un Peu et Pour Goitern de Tout
vanag 2 pernsonen a f. 85.-- pen couvert

Onze nustdagen zifn dinsdag en woensdag
Lunch tot 14.30 - dinern tot 21.00 uur
ALtijd open voon partifen min. 20 pens.
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MENU

LES CAPRICES GOURMANDISES
Le Saumon Cru Fumé a La Vapeur de £'Aneth et £'Anis
huisgerookzte nauwe Schotse zalm in dillekruid gemarineend

La Petite Mousseline de Thuite Fumé Vivante aux Haricots
een subtiele mousse van verse huiscerookte foned

Le Ris de Veau en Pellerine de Poulet de Grain au Pineau des Charentes
blank kippevlees gevuld met kalfszwezerik en pistachepitjes

Le Soufgle de Cailles au Foie Gras et Thruffes Crues
een Luchtig geslagen 'paté' van kwartelLkoning
£

La Cousinette de Concombres Légeres a La Menthe Sauvage
schuimige soep van komkommer met vense mint

La Bouiliturne d'Agneau de Lait au Pistou @ La Fleurn de Thym
verwkkelifke Lichte zuiglamsoep met thym

Les Trois Merveilles des Mers Chaudes et Le Sabayon au Champagne
drie granse oestens in een bewwte blanc met Champagne Brut

Le Blanc des Asperges de Limburng et Le Zéphine de Cresson
kasaspenges uit Limburg met een saus van waterkens
£

Les Beaux Arts de Saumon selon Awiivage a fa Nage ou au Bewwre Blanc
een keuze van 3 soonten zalkm naar gelang de vangst

Les Filets de La Petite Sole au Ragoit d'Ecrevisses a La Vapeur d'Homarnd
keeine tonggilets met een ragodt van rivierkneeftjes

Le Loup de Men au Bewvre Rouge et au Vin de Chinon de Mdm. Raffault
stevige zeewolf 4in een bewwe blanc met rode Loirewisn
&
La Caille Rotie @ £'Empereun du Septieme Cied
twee kwarteltfes zoaks u ze nog noodt genoot

La Dinde a La Fricassée de La Choucroute aux Baies de Geniduvne
bonst 0f pootje van de kalkoen met zuwtkool en jeneverbesjes

Le Tournedos ou Le Chateau a La Marmelade d'Echalote cloutés de Cresson
Ossehaas met een saus waarin sfalotjes en peterselie

Le Pintadeau en Paupiettes de Fewilles de Chou Vernt au Foie Gras
parelhoen 4in een mantel van groene kool met een saus van eendenfevern

Le Lapin de Garenne a Chair Blanche de £La Region
wikd konifntje, een strneekgerecht met 'n persoonlijfk toontje
4
Les Accordailles Heurneuses de notre Brigade & Choix
£

Menu Compleet §. 60.-- p.p.

Menu met een keuze van of vis, o4 vlees,

04 gevogelte, §. 52.50 p.p.
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Memoines uit de wifnbAfbel......covvveueunn..

L A gl e s s o o e T T e
Rl @t 1969 c vinic o sin s s s
0T L PR A L s e

CROLMEh-Baaes T96T . .oiiivsnrs tnns o n'shnsse's
Eh lomalizBanes 1082 vl vciiiannasoinns
Ch.Beyehevelle 1967, % viiisinssvonsnnsssnn
Ch.Calon-SEaun 1968 . . i i v ivaeicinitosnns
CR.Colon-S8aun 198F . s viinssss iosbnnis s e
Ch.Chaval Blant 196 e cridcsviein s s nnzns os

Ch.LEoville-Poyfiernd 1962 v iveensnvoesinsa
Ch.Léoville-Poyferns 1966.......... ey
Ch.Grand-Puy-Lacoste 1966..c.ceeeuenneeennn.

Chambertin CRLos de Beze-Drouhin Laroze 1972
Beaune-Greves Vigne de £'Enfant Jésus 1973.
Volnay CLos de La Bousse d'Or 1973.........
Latrnicienes-Chambentin-Camus 1972..ceu.....
Clos Vougeot-Drouhin Laroze 1972«ceeennn...
La Tache-Dom.Romanée-Conti 1972 .. .euuun....
Le Musigny-Joseph Drouhin 1970.....ccco.....
Bonnes Mares-CRain Dail 1969 ...vveneeenn....

Mewnsault Charmes-Leroy 1962..c.eeeeennn....
Batard-Montrachet-Leflaive 1976..enenn....
Musigny Blanc-Dom.Comte Vogiie 1974.........
Corton-Charlemagne-Roland Rapet 1970.......
Batard-Montrachet-Raoul Clenget 1970.......

Cornas-August Tlape 1972....ciciiveceinnnns
Hermitage-Paul Jaboulet Ainé 1970..........
Cote Rotie "La Maison Rouge"-G.Vernay 1970.
Ch.Vignefaune-G.Baunet 1971 .ueeenneennn....
Ch.de Crémat Blanc-J.Bagnis 1977...........
Ch.de Crémat Rouge-J.Bagnis 19#6...........
Ch.Chakon-Henrni Maire 1969.......cueun.....
CLos de La Coulie de Serrant-Mdm.Joly 1976 .

Saarfelser Schlossberg Sanctus Jacobus.....
Auslese-Riesling-Trocken-Ver . Hospitien 1976
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Le Soufflé de Cailles au Vin de Banyuls
Le Ragoit groid de Cretes de Coq au GLonia Mundi
La Petite Mousseline de Truite Fumée aux Haricots Verts
La Petite Salade de Feuilles d'Epinarnds Crus au Foie Gnas
Les Feuilles de Cresson de La Fontaine aux Petits Queues d'Ecrevisses
Le Ris de Veau en Teriine a La Marmelade d'Echalote CLoutés de Ginofles
Le Ris de Veau en Peflerine de Poulet de Grain au Pineau de Charentes
Le Fumé de Marcassin farnci et sa Sauce a £'Econce de Zestes d'Oranges
L'Eventail d'Artichaut a £'Essence d'Echalote et a £'Huile de Noix
Les Adiguillettes de Chevreuil au Confit et jus de Cenfeuil
L'Aspic de Petites Crevettes Roses au Sabayon de Savigny
Le Saumon Cru Fumé marniné a £'Aneth aux cénéales
La Cousinette de Concombres a La Vapeur de Menthe
La Fricasste de Saint-Jacques au Coulis de Leurn Conail
La Chair de Fenouil a La Purge de Céleni plein blanc done
Les Cervelles de Veau au Vernt de Ravigote et Le Sonbet au Marc
La Petite Timbale de Pattes de Grenouilfes au Ragoit d'Ecrevisses
Les Goujons de Saumon a La Sauge en Paupiettes de Turbot au Basilic
Le Fleunon de Rognons de Veau a La Tartelette de Tomates au Romaiin
Le Chou Brocoli & £'Huife de Truffes et Fricassée de Monilles en BLinis
La Petite Scupe de Grenowifles et Petits Choux a La Punée de Cepes
La Noix de Ris de Veau a La Mousseline de Grenouilles aux Girolles
Le Longe de Veau au Compote de Poineau d La Macédoine de Truffes
La Noisette de Chevreuil et sa Millefeuille aux Marrons Glacés
La Chain de Faisan a La Julienne de Chou Aigne auCumin sauvage
Le Ris d'Agneau a La Truffe, @ son jus et en Feuilletage
Les Adlguillettes de Col-Vent au Vinaigre de Framboises
Les Petites Cotes d'Agneau aux Chanmes du Printemps
Les Cotes de Litvne aux Graines de Moutarde
Le Lapin de La Garenne a La Chain Blanche
Les Cailles Roties a L'Empereurn
La Tartelette de La Reine des Vergens a Chain Jaune
Le Souffle a La Julienne de Zestes d'Onranges aux Fraises des Bois
La Péche Blanche de Casteljaloux au Granité de Pomerof
Les Mousses au Chocofat Brune et Blonde au 'Banyuls’
Les Sonbets selon Saison



